LUlZ

ARGENTA

VINHOS e ESPUMANTES

MARSELAN + TANNAT
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MARSELAN . TANNAT
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Terroir
|.P Altos Montes
Flores da Cunha - RS

Tipo
Vinho Fino Tinto Seco

Composicao de Castas
70% Marselan + 30% Tannat

Graduacao Alcodlica
12,8% v/v

Maturacao
6 meses em barricas de carvalho francés

ELABORACAO
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CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Atualizado em: 10/02/2026

- Colheita manual dos cachos;

- Selecdo dos cachos, desengace e selecao
de graos;

- Vinificacdo por gravidade;
- Adicao de leveduras selecionadas;

- Temperatura de fermentacao controlada
em 26°C;

- Maceracao pelicular por aproximadamente
15 dias;

- Remontagens didrias por gravidade;
- Descuba e prensagem;

- Fermentagao malolatica;

- Trasfega e filtragcdo do vinho;

- Estabilizacao tartarica a frio;

- Maturacdo em barricas de carvalho francés
por 6 meses;

- Filtracdo e envase.

Visual
Vermelho Rubi intenso.

Olfativo

Aromas delicados de frutas
vermelhas, como cereja, ameixa e
mirtilo, com toques de baunilha.
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Gustativo

Vinho agradével de média
estrutura, acidez equilibrada e bom
volume de boca. Os aromas
percebidos no olfato podem ser
facilmente identificados no
retrogosto.

Temperatura de Servico
16°Ca 18°C.

Harmonizac¢ao

Carnes vermelhas leves, massas
com molhos vermelhos e picantes,
queijos de média maturacéo.



